
Les plateaux fondues (min.5 pers)

Spécialités bouchères (min.5 pers)

Les planchas (min.5 pers)

Les volailles festives (min.5 pers)

Le classique (viande de boeuf)
Le mixte (boeuf, fi let mignon de porc, veau)

Minimum de commande: 5 parts par produits.
Limite de commande pour Noël  jusqu’au mercredi  20 décembre 

et  le  mercredi  27 décembre  pour le nouvel  an.

©Agence Naviciel  -  www.naviciel .com

Rôti de porc montagnard (saucisse fumée et fromage)
Rôti de veau Orloff 
Rôti «La Belle Tranche» (Magret de canard, foie gras, chutney de fi gues)

Plancha «La Belle Tranche» (boeuf, dinde citron/ miel, fi let mignon de porc)
Plancha Prestige (délice de boeuf, magret de canard, araignée de porc)

Pintade, chapon, mini-chapon, dinde, caille, magret de canard, suprême de chapon, 
suprême de pintade, rôti de volaille (farce au choix : bière de Noël/ champignon/ foie gras/ fi gues)

Les plateaux fondues (min.5 pers)

Spécialités bouchères (min.5 pers)

Les planchas (min.5 pers)

Les volailles festives (min.5 pers)

6,50€
6,50€

20,90€/kg
29,90€/kg
45,90€/kg

5,50€
6,50€

LA PART

LA PART

Carte 
de Noël

2 0 2 3

02 44 38 67 44

20, rue de l ’Égl ise -  85500 Les Herbiers

www.labelle-tranche.com

Carte 
de Noël



Apéritifs (min.5 pers)

Entrées chaudes (min.5 pers)

Entrées froides (min.5 pers)

Viandes (min.5 pers)

Poissons cuisinés (min.5 pers)

Garnitures (min.5 pers)

Cromesquis de pieds de cochon (le plateau de 10)
Huitres farçies
Toast pain d’épice et pépite de foie gras (le plateau de 10)
Verrine potiron et oeufs de lump
Toast Vendéen (chèvre/jambon de Vendée/menthe - le plateau de 12)
Toast rillettes de saumon fumée maison (le plateau de 10)

10,00€
2,00€
15,00€
1,80€
10,00€
12,00€

LA PART

LA PART

LA PART

LA PART

LA PART

LA PART

7,90€
7,90€

7,90€
7,90€
8,90€
7,50€

6,90€
5,50€
6,50€
5,50€

2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

15,00€
10,90€
6,90€

Coquilles de St Jacques
Bouchée à la Reine au ris de veau
Croustillant au maroilles
Vol au vent de volaille

Duo tourteau/homard aux agrumes
Assiette de foie gras
Terrine de biche, brioche toastée, chutney de fi gue

Caille farçie à la bière et sauce à la fi gue
Aiguillette de canard lardée sauce normande
Roti de veau tranché et jus de piment d’espelette
Rosti d’effi  loché de porc et sa sauce

Dos de cabillaud sauce safranée
Filet de bar au Sichuan

Pommes croquettes
Purée de céléri au lait de coco
Beignets de courgettes au parmesan
Poëlée de légumes d’hiver (panais, rutabaga, carotte, fêve, romanesco)
Galette de trio de choux colorés

Apéritifs (min.5 pers)

Entrées chaudes (min.5 pers)

Entrées froides (min.5 pers)

Viandes (min.5 pers)

Poissons cuisinés (min.5 pers)

Garnitures (min.5 pers)
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LA PART

LA PART

LA PART

LA PART

LA PART

LA PART
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Viandes (min.5 pers)

Poissons cuisinés (min.5 pers)

Garnitures (min.5 pers)



Les plateaux fondues (min.5 pers)

Spécialités bouchères (min.5 pers)

Les planchas (min.5 pers)

Les volailles festives (min.5 pers)

Le classique (viande de boeuf)
Le mixte (boeuf, fi let mignon de porc, veau)

Minimum de commande: 5 parts par produits.
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